
100% Chenin Blanc

0,75 L

12% vol

Quarta settimana di agosto

Suoli a medio impasto tendenti al calcareo

Vigneti allevati a controspalliera e potati 
a guyot. 4.000 – 5.000 piante/ha. 

Esposizione dei vigneti a sud,
a 100 - 400  mt s.l.m.

Varietà uniche e straordinarie per il panorama vinicolo della nostra regione, che in blend 
o in purezza danno vita a nuove espressioni di un Sicilia che non ti aspetti.

Per tutt i  i  momenti  di  conviv ial i tà .

V i n o  S p u m a n t e  B r u t  
M e t o d o  C h a r m a t
T e r r e  S i c i l i a n e  I G T  

Vinificazione
Dopo la criomacerazione per 4-6 ore alla temperatura di 
5-8°C, le uve fermentano per 15-20 giorni a 16-18°C. 
L'affinamento avviene in vasche di acciaio per 2 mesi e in 
bottiglia per altri 2 mesi.
Note di degustazione
Il vino ha un colore giallo paglierino dal perlage finissimo, 
intenso e persistente. Il profumo è deciso e fresco, con 
sentori di gelsomino, agrumi, albicocca ed una fragrante 
sfumatura di crosta di pane e lieviti. Al palato è rotondo, 
elegante e minerale, con un finale lungo e persistente.
Temperatura di servizio
10-12 °C
Abbinamenti
Ottimo come aperitivo, perfetto con sushi, antipasti e primi a 
base di pesce.

V I N I
I N N O V A T I V I

DELQUANTA BRUT


