
Roero Arneis 
docg

Grande bianco autoctono del Roero, l’Arneis è un vino fresco, 

dall’ottima beva, perfetto da aperitivo e da sbicchierare in 

compagnia. Ideale in abbinamento con salumi e formaggi.

Vitigno: Arneis

Suolo: sabbioso

Epoca di vendemmia: inizio settembre

Vinificazione: fermentazione alcolica e malolattica in acciaio

Nel bicchiere: dal gusto fresco di buona bevibilità e intensità,  

è un vino armonioso, dall’aroma floreale, con note di mela 

e limone. Persistente in bocca, con una spiccata mineralità  

e piacevolezza

vini di langhe e roero
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